
APERITIF 

Gin Quitt  
Stachelberg Gin mit Quittensaft, Eiswürfel und Zitrone  

9 € 
 

Aquirosa 
Apfel-Secco mit Himbeere verperlt 

5,5 € 
 

Passionsfrucht Sorbet 
mit Secco aufgegossen 

9 € 
-auch alkoholfrei möglich- 

 

Vivace 
Alkoholfreier Trauben-Secco 
Weingut Schwane Volkach  

5,5 € 

MENÜ 
„LANDKÜCHE“ 

I. 
Junger Blattsalat 

Gutshof-Coppa | Kräuter-Joghurtdressing | Brotcroutons 
 

2020 Blanc de Blanc trocken 
Weingut Hans Wirsching - Iphofen 

 0,1 l 7 € - 0,25 l 11 € 

II. 
Wildbratwürste 

- über Holzkohle gegrillt - 

Kartoffelpüree | Wild Jus | geschmolzene Zwiebel 
Apfel Sauerkraut 

 

2022 Grauburgunder trocken 
Weingut Brennfleck - Sulzfeld 

 0,1 l 8 € - 0,25 l 12 € 
 

 

III. 
Karthäuser Klöße 

Silvanerschaum | Rumtopffrüchte 
 

Gutshof Schwarze Johannisbeere Geist 
 2 cl 5 € 

 

3 Gänge 45 € 
 

Weinbegleitung für 3 Gänge 20 € 
 

 



 
 

MENÜ 
„GUTSHOF“ 

 

I. 
Gehobelte Lachsforelle 

Salatherz | Gurke | Buttermilch | Kürbiskern 

2021 Riesling trocken 
Weingut Schwane - Volkach 

 0,1 l 7 € - 0,25 l 11 € 
 

 

II. 
Ochsen Kraftbrühe 

Schmorfleisch Ravioli | Suppengemüse 

2022 Silvaner trocken 
Weingut Felshof - Sommerhausen 

 0,1 l 4 € - 0,25 l 7 € 
 
 

III. 
Kalbsrücken Steak 

Kalbsbries | grüner Pfeffer 
Kartoffelbackers | Lauchstreifen 

 

2022 Grauburgunder trocken 
Weingut Brennfleck - Sulzfeld 

 0,1 l 8 € - 0,25 l 12 € 
 
 

IV. 
Kokos-Schokoladenwürfel 

Mango Tatar | Zitronengrassud | Kokosnuss 

2020 Wiqem Auslese 
Weingut Hans Wirsching - Iphofen  

0,05 l  9 €  
 
 

4 Gänge 80 € 
 

3 Gänge (ohne Suppe) 73 € 

Weinbegleitung für 4 Gänge 28 € 
für 3 Gänge 24 € 

 



 
 

VORSPEISE | ZWISCHENGERICHT 
 

Junger Blattsalat 
Gutshof-Coppa | Kräuter-Joghurtdressing | Brotcroutons 

14,9 € 
- ohne Coppa vegetarisch 12,90 € - 

 

Hirsch Tataki 
Sesam | Frühlingslauch | marinierter Rotkohl | Ponzu 

19,9 € 

Gehobelte Lachsforelle 
Salatherz | Gurke | Buttermilch | Kürbiskern 

19,9 € 

 
SUPPE 

 

Ochsen Kraftbrühe 
Schmorfleisch Tascherl | Suppengemüse 

8,9 € 

 

 Brunnenkresse Cremesuppe 
Krabben | Schmand | Toast 

9,9 € 
- ohne Krabben vegetarisch 8,9 € - 

 

 
HAUPTGERICHT 

 

Sauerbraten vom Auenland Rind 
- Gewürzkuchensoße -  

Blaukraut | Kartoffelkloß | Preiselbeeren  
23,9 € 

Cordon-Bleu vom Schwein 
Bratkartoffeln oder Pommes frites | Salate 

19,9 € 
 

Bauerngockel 
- zarte Brust und gefüllte Keule - 

Ragout von Morchel und Spitzkohl | Spinatknödel 
29,9 € 

 

Lammhüfte 
- rosa gebraten - 

Bohnen Cassoulet | Speckbohne | Polenta Taler 
32,9 € 

 

Kalbsrücken Steak 
Kalbsbries | grüner Pfeffer 

Kartoffelbackers | Lauchstreifen 
39,9 € 

 

Wildbratwürste 
- über Holzkohle gegrillt - 

Kartoffelpüree | Wild Jus | geschmolzene Zwiebel 
Apfel Sauerkraut 

19,9 € 



FISCH 
 

1/2 Karpfen 
- Gebacken oder als Pfefferkarpfen - 

Kartoffelsalat | Gartensalate | Remoulade 
20,9 €  

- als Filet praktisch grätenfrei 22,9 € - 
 

- 1/2 Karpfen „Blau“ mit Kartoffeln, Sahnemeerrettich, zerlassener Butter und Salat 21,90 € - 

 

  Gebratener Zander  
Kohlrabi | geschmorter Feldsalat 
Graupen in Senfmilch gekocht 

34,9 € 
 

VEGETARISCH | VEGAN 
 

Spinat Frischkäse Ravioli 
Pfannenfenchel | Nussbutter | Rauke  

19,9 € 
-vegetarisch- 

 

Blumenkohl Steaks 
Hohenloher Kichererbse | Vadouvan Jus | Buchenpilz | Limonenkresse 

20,9 € 
-vegan- 

 

DESSERT 
 

Karthäuser Klöße 
Silvanerschaum | Rumtopffrüchte 

12,9 € 
 

Kokos-Schokoladenwürfel 
Mango Tatar | Zitronengrassud | Kokosnuss 

14,9 € 
 

Gutshof Sorbets / Eiscreme 
Kalamansi | Kokosnuss | Ruby-Schokolade | Joghurt-Blaubeere | Tonka Bohne | Passionsfrucht 

Kugel 3,5 € 

 

KÄSE | SCHINKEN | BRATWURST 
 

Käseauswahl 
Groß 13,5 € | Klein 11 € 

 

Ein Paar Bratwürste  
vom Rost mit Sauerkraut oder als Blaue Zipfel 

10,5 € 
 

Roher Schinken 

hausgeräuchert 
9,5 € 

 


