
 

 

 

  

APERITIF 
 

Gin Quitt 
Stachelberg Gin mit Quittensaft, Eiswürfel und Zitrone 

- alkoholfrei möglich - 
9,5 € 

 

„Gespritzte Zwetschge“ 
Zwetschgensirup, fränkischer Secco und Eiswürfel 

9,5 € 

 

WI´ZERO 
Alkoholfreier Trauben-Secco 

Weingut Hans Wirsching 
6 € 

 
 

 
TRINKEMPFEHLUNG 

der Saison 
  

 

Alkoholfreie Erfrischung 

Winter Limonade 
-hausgemacht und alkoholfrei- 

Zitrusfrüchte, Ingwer, Gewürze, Eiswürfel 
7,5 € 

  

 Aperitif 
Apfel Quitten Glühwein 

unser Apfelquittenwein mit Gewürzen verfeinert 
4 € 

  

Craft-Beer 

Festbier 
Die Spezialität für die kalte Jahreszeit – vollmundig, kräftig, bernsteinfarben 

Veldensteiner Kaiser Bräu, Neuhaus 
0,5 l 5,5 € 

 

  

Wein 

2021 Cabernet Sauvignon trocken – Barrique gereift 
Muschelkalk, Südhang, selektive Handlese 

Weingut Dereser - Stammheim 

0,1 l 9 € - 0,25 l 14 €  

  

 
 

 

 

TAGES MENÜ 
„LANDAUSFLUG“ 

  

Unser Küchenteam  
kreiert täglich ein einzigartiges Tagesmenü,  

das frische und saisonale Zutaten verwendet. 
  

Beachten Sie den Aufsteller! 
 

Ab sofort wieder vorbestellbar 
unsere Hausspezialität: 

 
„Oma Lottes Ente“ 

1/4 Ofenfrische Bucher Bauernente 
Kartoffelkloß 

Apfelblaukraut oder Wirsinggemüse 
26,9 € 

  

 
  

 



 

 

 

  

 

MENÜ 
„GUTSHOF“ 

 

I. 
Zander Filet 

Gebeizt & Geflämmt · Esskastanie · Endivie · Apfelbalsam   
18,9 € 

 
2022 Sulzfelder Maustal Riesling trocken 

Weingut Brennfleck · Sulzfeld am Main 

 

II. 
Stockente 

Rosa Brust & Gefüllte Keule · Rote Knollen · Maisgrieß · Beifuß Rauch 

21,9 € 

 
2023 Rosé „1224“ trocken 

Weingut Fürstlich Castellsche Domäne · Castell 

 

III. 
Lamm Bries 

Holzkohle · Röhner Bio Linsen · Grüner Pfeffer · Joghurt · Birne 
17,9 € 

 

2022 „ALTER FRÄNKISCHER SATZ“ trocken 

Weingut Götz · Zell am Ebersberg 

 

IV. 
Kalb 

Rosa Rücken · Steinpilz · Safran · Schwarzwurzel · Kartoffel  
39,9 € 

 
2020 Montepulciano d'Abruzzo Riserva DOP 

Sassopiano · Abruzzen Italien 
 

 

V. 
Bergamotte & Haselnuss 

 Zimtblüte · Brioche 
16,9 € 

 
2022 Wiqem Auslese 

Weingut Wirsching · Iphofen 

 

5 Gänge 109 € 
 

Weinbegleitung für 5 Gänge 45 € 

 
Genießen Sie unsere Menüauswahl auch à la carte! 

Alle Gerichte sind einzeln erhältlich. 
 
 



  

 

 
 

VORSPEISE 
 
 

Feldsalat | Entenleber 
Sellerie | Orange | Walnussvinaigrette 

17,9 € 
-ohne Leber vegetarisch 13,9 €- 

  

 

SUPPE 
 

Cremesuppe von der Schwarzwurzel 
Wildschinken | Weißbrotwürfel 

8,9 € 

-ohne Schinken vegetarisch 7,9 €- 

 

Kraftbrühe vom Ochsen 
Schmorfleisch Tascherl | Suppengemüse 

8,9 € 

 
 

HAUPTGERICHT 
 

Rinderschulter Braten 
-zartes Slow Food Rind im Ofen gegart -   

Bamberger Rahmwirsing | Kartoffelkloß 
25,9 € 

 

Cordon-Bleu vom Schwein 
Bratkartoffeln oder Pommes frites | Salate 

21,9 € 
 

„Böfflamott“ vom Thüringer Hirsch 
-aus dem Schmortopf- 

Pilz Polenta | glaciertes Wurzelgemüse 
27,9 € 

-ohne Hirsch vegetarisch 20,9 €- 

 

Maishähnchen Brust 
Tagliatelle | junger Spinat | Salzzitrone | Hartkäseschaum 

24,9 € 

 

Kalbsleber 
Steinpilz Jus | geschmorte Rotweinzwiebel 

Kartoffelpüree | Feldsalat 
29,9 € 

 

„Wilde Pasta“ 
Ragù alla Bolognese vom heimischen Wild 

feine Bandnudeln | Champignons | Sauerrahm | junger Lauch 
18,9 € 

 

 



 

 

 
FISCH 

 

1/2 Karpfen 
-Gebacken oder als Pfefferkarpfen- 

Kartoffelsalat | Remoulade 
19,9 € 

-als Filet praktisch grätenfrei 21,9 €- 
 

-1/2 Karpfen „Blau“ mit Wurzelgemüse-Zwiebelsud, Salzkartoffeln, Sahnemeerrettich, zerlassener Butter 21,9 €- 

 

Zanderfilet 
-auf der Haut gebraten- 

Blumenkohl | Safran | Flusskrebsragout 
Spinatkartoffelpüree 

33,9 € 

 

VEGETARISCH | VEGAN 
 

Rote Beete Semmel Nocken 
 Pastinake | braune Butter | Bergkäse | Rote Beete Salat 

19,9 € 
-vegetarisch- 

  

Bio Hanf Küchla 
Fermentierter Chinakohl | eingelegte Birne | Veganaise 

Frittierte Süßkartoffelsticks  
19,9 € 

-vegan- 
 

 

DESSERT 
 

Blutorange & Frischkäse 
Filets | Parfait | Sud 

Chia-Samen | Ingwer 
15,9 € 

 

Gutshof Sorbets / Eiscreme 
Williams Christ Birne | Belgische Schokolade | Brombeere | Zimtblüte 

Sanddorn-Joghurt | Quitte-Rosmarin | exotische Kokosnuss 
Kugel 3,5 € 

 

KÄSE | SCHINKEN | BRATWURST 
zwischen 14.30 Uhr und 17.30 Uhr und ab 21.00 Uhr 

 

Käseauswahl 
13 € 

 

„Gerupfter“ 
angemachter Camembert mit Butter, Zwiebeln und Paprika 

8 € 

 

Ein Paar Bratwürste 
vom Rost mit Sauerkraut oder als Blaue Zipfel 

11 € 

 

Roher Schinken 

hausgeräuchert 
10 € 

 

 


