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WIR SUCHEN DICH FUR UNSER TEAM!

% ng@[ &) S

Slow Food® (%) MICHELIN




DEINE
AUSBILDUNG

kreative - personlich - abwechslungsreich - wertschatzend

Mitten im wunderschdnen Naturpark HalRberge liegt unser Gutshof Andres. Wir sind
ein familien-gefUhrter Betrieb, der von zahlreichen Gastro-Fuhrern empfohlen wird.
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Manuela und Bernd Andres

Restaurantfachkraft (miw/d)
Ausbildungdauer 3 Jahre

Das lernst du beiuns::

Gdaste professionell zu empfangen, beraten und
betreuen - vom FrudhstUcksservice bis zum a-la-
servierst Speisen und
Getranke fachgerecht, sprichst Empfehlungen fur
MenUs und Weine aus und bekommst ein Gespur
far exzellenten Service.
Veranstaltungen zu planen und durchzufthren.
Kassen- und Abrechnungsarbeiten gehdren
ebenso zu deinem Alltag wie der sichere Umgang
Hygienevorschriften und
betriebswirtschaftlichen Grundlagen. Bei deiner
Entwicklung steht dir unser Team zur Seite.

carte-Restaurant. Du

mit Warenwirtschaft,

AulRerdem lernst du,

Wir stehen fur eine Kuche, die Regionalitdt,
Handwerk und Kreativitdt auf besondere Weise
verbindet. Wir bieten unseren Gdsten ein
kulinarisches Erlebnis, das von & la carte-Gerichten
bis zu exklusiven Gdnge-MenUs und Events reicht,
die wir nach dem Slow-Food-Prinzipien leben. Unser
Hotel ist mit drei modernen 3 Ferienappartements
und 14 Gdastezimmer.

Mit Stolz trgt unser Team den BIB-Gourmand und
den Grunen Stern des Guide Michelin - eine
Anerkennung fur unsere kreative, nachhaltige und
regional gepragte Kiche.
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Das bringst du mit:

e Freude am Umgang mit Menschen und ein gepflegtes,
freundliches Auftreten

¢ |nteresse an Gastronomie, Service und Kulinarik

o Teamfdhigkeit, Zuverlassigkeit und Flexibilitét

e Bereitschaft, auch abends und am Wochenende zu
arbeiten

e Hauptschulabschluss, mittlere Reife oder Abi
Quereinsteigeriinnen moéglich

Deine Benefits::
e Leistungsgerechte und faire Bezahlung
e familidires Umfeld mit einem kreativen und

unterstitzenden Team

e geférderte Weiterbildungsmaéglichkeiten

e modernen Arbeitsplatz mit hochwertigen Ausstattung

¢ lerne von einem mehrfach ausgezeichneten Betrieb

e Moglichkeiten zur Mitgestaltung und Eigeninitiative

e geregelte Arbeitszeiten (Sonntag und Montage in der
Regel frei)

e Mitarbeiterrabatte fur Hotel und Restaurant

e Tankgutschein oder freies Laden an der Ladestation

Wenn du Freude am Umgang mit Gdsten, Lust auf Abwechslung und ein gutes
Gespur fur Service und Genuss mitbringst, bist du bei uns genau richtig.
Wir freuen uns auf deine Bewerbung - Manuela und Bernd Andres
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