AURANT | HOTEL

WIR SUCHEN DICH FUR UNSER TEAM!
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WO DIE NATUR

..und

deine Persénlichkeit zahlt!
Mitten im wunderschénen
Naturpark HaRberge liegt
unser Gutshof Andres. Wir
sind ein familien-gefuhrter
Betrieb, der von zahlreichen
Gastro-Fuhrern empfohlen
wird.
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Manuela und Befnd Andres

Pattisier (m|w/|d)

Vollzeit oder Teilzeit

Deine Aufgaben:

Du bist verantwortlich far die kreative Entwicklung
und Zubereitung von Desserts, Torten und Gebdck —
sowohl fur unser a-la-carte-Angebot als auch fur
Bankette und Events. Dabei setzt du moderne
Patisserie-Techniken ein und entwickelst neue
Rezeptideen, die perfekt zu unserem saisonalen und
regionalen Konzept passen. Auerdem Ubernimmst
du die Verantwortung fur die Lagerhaltung und die
Bestellung der bendétigten Zutaten in deinem
Bereich und sorgst stets fur die Einhaltung unserer
hohen Hygiene- und Qualitdtsstandards.

DEN TAKT
VORGIBI.

Wir stehen fur eine Kuche, die Regionalitdt,
Handwerk und Kreativitét auf besondere Weise
verbindet. Wir bieten unseren Gdsten ein
kulinarisches Erlebnis, das von & la carte-Gerichten
bis zu exklusiven Gadnge-Menus und Events reicht,
die wir nach dem Slow-Food-Prinzipien leben. Unser
Hotel ist mit drei modernen 3 Ferienappartements
und 14 Gdastezimmer.

Mit Stolz trdgt unser Team den BIB-Gourmand und
den Grunen Stern des Guide Michelin - eine
Anerkennung fur unsere kreative, nachhaltige und
regional gepragte Kuche.

(6% & <5
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Das bringst du mit:

Du hast eine abgeschlossene Ausbildung als
Patissier, Konditor oder Koch mit Schwerpunkt
Patisserie.

Mit Leidenschaft und Kreativitdt widmest du dich
der Welt der Desserts, Sufdspeisen und kunstvollen
Kreationen.

Teamgeist, ein ausgeprdagtes Auge furs Detail und
Freude am Handwerk zeichnen dich aus.
Erfahrung in der gehobenen Gastronomie oder
Hotellerie ist von Vorteil — aber kein Muss,
wichtiger ist dein Engagement und deine
Begeisterung fur exzellente Patisserie.

Deine Benefits:

Leistungsgerechte und faire Bezahlung

familiGres Umfeld mit einem kreativen und unterstitzenden Team
geférderte Weiterbildungsmoglichkeiten

modernen Arbeitsplatz mit hochwertigen Ausstattung (z.B. Pacojet 4,
Schockfroster und anderen innovativen Tools ...)

arbeite in einer mehrfach ausgezeichneten Kiiche mit regionalen und
sasionalen Grundzutaten

Moglichkeiten zur Mitgestaltung und Eigeninitiative

geregelte Arbeitszeiten (Sonntag und Montage in der Regel frei)
Mitarbeiterrabatte fGr Hotel und Restaurant

Tankgutschein oder freies Laden an der Ladestation

Du liebst es, mit Leidenschaft und Kreativitat stifde Genussmomente zu schaffen
und unsere Gdste mit deinen Dessertkreationen zu begeistern? Dann bist du bei
uns genau richtig! Wir freuen uns auf deine Bewerbung!

Manuela und Bernd Andres

BESTANDIGKEIT. 7.7,

mfo@gutshof andres.de
| 09536-221
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