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WIR SUCHEN DICH FUR UNSER TEAM!
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DEINE
AUSBILDUNG

kreative - personlich - abwechslungsreich - wertschatzend

Mitten im wunderschénen Naturpark Hafldberge liegt unser Gutshof Andres. Wir sind
ein familien-gefuhrter Betrieb, der von zahlreichen Gastro-Fuhrern empfohlen wird.
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Manuela und Bernd Andres

Wir stehen fur eine Kuche, die Regionalitdt,
Handwerk und Kreativitét auf besondere Weise
verbindet. Wir bieten unseren Gdsten ein
kulinarisches Erlebnis, das von & la carte-Gerichten
bis zu exklusiven Gadnge-Menus und Events reicht,
die wir nach dem Slow-Food-Prinzipien leben. Unser
Hotel ist mit drei modernen 3 Ferienappartements
und 14 Gdastezimmer.

Mit Stolz trdgt unser Team den BIB-Gourmand und
den Grunen Stern des Guide Michelin - eine
Anerkennung fur unsere kreative, nachhaltige und
regional gepragte Kuche.
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Slow Food” MICHELIN

Koch/Kochin (m|w/d)

Ausbildungdauer 3 Jahre

Das lernst du bei uns:

Bei uns erhdltst du eine fundierte Ausbildung, die es
dir ermdglicht, sowohl in der gehobenen
Gastronomie als auch in der gutburgerlichen Kiche
zu arbeiten. Bei uns lernst du frische, regionale
Produkten zu verarbeiten und sasional zu kochen.
Wie du deine Kreativitdt auf den Teller bringst und
Aromen spielen kannst. Bei deiner Entwicklung steht
dir unser Team zur Seite.




Das bringst du mit:
e Leidenschaft furs Kochen
e Kreativitat & Neugier
e Teamspirit & Durchhaltevermégen
e Organisationstalent
e Sauberkeit & Verantwortungsbewusstsein
e Hauptschulabschluss, mittlere Reife oder Abi

Deine Benefits :

e Leistungsgerechte und faire Bezahlung

e familiGres Umfeld mit einem kreativen und
unterstutzenden Team

o gefbrderte Weiterbildungsmoglichkeiten

e modernen Arbeitsplatz mit hochwertigen Ausstattung

¢ lerne von einer mehrfach ausgezeichneten Kiche mit
regionalen und sasionalen Grundzutaten

e Moglichkeiten zur Mitgestaltung und Eigeninitiative

e geregelte Arbeitszeiten (Sonntag und Montage in der
Regel frei)

e Mitarbeiterrabatte fur Hotel und Restaurant

e Tankgutschein oder freies Laden an der Ladestation

Wenn du Freude am Kochen, Lust auf Abwechslung und ein gutes Gespur far
Genuss mitbringst, bist du bei uns genau richtig.
Wir freuen uns auf deine Bewerbung - Manuela und Bernd Andres

info@gutshof-andres.de
09536-221
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