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... und
deine Persönlichkeit zählt!
Mitten im wunderschönen
Naturpark Haßberge liegt
unser Gutshof Andres. Wir
sind  ein familien-geführter
Betrieb, der von zahlreichen
Gastro-Führern empfohlen
wird.  

Deine Aufgaben :
Du übernimmst eigenverantwortlich die Leitung
eines Postens – z.B. Fleisch, Fisch, Beilagen oder
Patisserie – und gestaltest gemeinsam mit dem
Team unser saisonales, regionales Speisenangebot.
Dabei arbeitest du mit hochwertigen Produkten,
unterstützt Jungköche und Auszubildende und
achtest auf die Einhaltung unserer hohen Hygiene-
und Qualitätsstandards nach HACCP.

Chef de Partie (m|w|d) 

Manuela und Bernd Andres

Vollzeit oder Teilzeit

Wir stehen für eine Küche, die Regionalität,
Handwerk und Kreativität auf besondere Weise
verbindet. Wir bieten unseren Gästen ein
kulinarisches Erlebnis, das von á la carte-Gerichten
bis zu exklusiven Gänge-Menüs und Events reicht,
die wir nach dem Slow-Food-Prinzipien leben. Unser
Hotel ist mit drei modernen 3 Ferienappartements
und 14 Gästezimmer.

Mit Stolz trägt unser Team den BIB-Gourmand und
den Grünen Stern des Guide Michelin – eine
Anerkennung für unsere kreative, nachhaltige und
regional geprägte Küche. 



Das bringst du mit : 
Du hast eine abgeschlossene Ausbildung als
Koch/Köchin und idealerweise schon Erfahrung
als Chef de Partie oder in einer vergleichbaren
Position. Du brennst für regionale Zutaten,
handwerkliches Können und kreative
Zubereitungsmethoden. Teamarbeit macht dir
Spaß, du übernimmst gern Verantwortung und
zeichnest dich durch Zuverlässigkeit,
Organisationstalent und Flexibilität aus.

Deine Benefits :
Leistungsgerechte und faire Bezahlung
familiäres Umfeld mit einem kreativen und unterstützenden Team
geförderte Weiterbildungsmöglichkeiten
modernen Arbeitsplatz mit hochwertigen Ausstattung (z.B. Sous-Vide-Geräte,
Schock-Froster, Pacojet 4, Dry Ager ...)
arbeite in einer mehrfach ausgezeichneten Küche mit regionalen und
sasionalen Grundzutaten
Möglichkeiten zur Mitgestaltung und Eigeninitiative
geregelte Arbeitszeiten (Sonntag und Montage in der Regel frei)
Mitarbeiterrabatte für Hotel und Restaurant
Tankgutschein oder freies Laden an der Ladestation

Jetzt bewerben
info@gutshof-andres.de
09536-221

Du liebst es, mit hochwertigen saisonalem Essen Menschen zu begeistern?
Dann bist du bei uns genau richtig! Werde Teil unseres Teams und gestalte mit
uns die Zukunft der nachhaltigen Küche – kreativ, regional und mit Leidenschaft.
Wir freuen uns auf deine Bewerbung  -  Manuela und Bernd Andres
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