WIR SUCHEN DICH FUR UNSER TEAM!
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WO DIE NATUR

..und

deine Persénlichkeit zahlt!
Mitten im wunderschénen
Naturpark HalRberge liegt
unser Gutshof Andres. Wir
sind ein familien-gefuhrter
Betrieb, der von zahlreichen
Gastro-Fuhrern empfohlen
wird.

Chef de Partie (mjwld)

Deine Aufgaben:

Du Ubernimmst eigenverantwortlich die Leitung
eines Postens — zB. Fleisch, Fisch, Beilagen oder
Patisserie — und gestaltest gemeinsam mit dem
Team unser saisonales, regionales Speisenangebot.
Dabei arbeitest du mit hochwertigen Produkten,
unterstutzt Jungkéche und Auszubildende und
achtest auf die Einhaltung unserer hohen Hygiene-
und Qualitdtsstandards nach HACCP.

DEN TAKT
VORGIBI.

Wir stehen fur eine Kuche, die Regionalitdt,
Handwerk und Kreativitét auf besondere Weise
verbindet. Wir bieten unseren Gdsten ein
kulinarisches Erlebnis, das von & la carte-Gerichten
bis zu exklusiven Gadnge-Menus und Events reicht,
die wir nach dem Slow-Food-Prinzipien leben. Unser
Hotel ist mit drei modernen 3 Ferienappartements
und 14 Gdastezimmer.

Mit Stolz trdgt unser Team den BIB-Gourmand und
den Grunen Stern des Guide Michelin - eine
Anerkennung fur unsere kreative, nachhaltige und
regional gepragte Kuche.

(6% & <5

Slow Food” MICHELIN

Vollzeit oder Teilzeit




Das bringst du mit :

Du hast eine abgeschlossene Ausbildung als
Koch/Kéchin und idealerweise schon Erfahrung
als Chef de Partie oder in einer vergleichbaren
Position. Du brennst fur regionale Zutaten,
handwerkliches Kénnen und kreative
Zubereitungsmethoden. Teamarbeit macht dir
Spafd, du Ubernimmst gern Verantwortung und
zeichnest dich durch Zuverldssigkeit,
Organisationstalent und Flexibilitat aus.
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Deine Benefits:

e Leistungsgerechte und faire Bezahlung

e familiGres Umfeld mit einem kreativen und unterstitzenden Team

o gefdrderte Weiterbildungsmaéglichkeiten

e modernen Arbeitsplatz mit hochwertigen Ausstattung (z.B. Sous-Vide-Gerdte,
Schock-Froster, Pacojet 4, Dry Ager ...)

e arbeite in einer mehrfach ausgezeichneten Kiche mit regionalen und
sasionalen Grundzutaten

e Moglichkeiten zur Mitgestaltung und Eigeninitiative

e geregelte Arbeitszeiten (Sonntag und Montage in der Regel frei)

e Mitarbeiterrabatte fur Hotel und Restaurant

e Tankgutschein oder freies Laden an der Ladestation

Du liebst es, mit hochwertigen saisonalem Essen Menschen zu begeistern?
Dann bist du bei uns genau richtig! Werde Teil unseres Teams und gestalte mit
uns die Zukunft der nachhaltigen Ktiche — kreativ, regional und mit Leidenschaft.
Wir freuen uns auf deine Bewerbung - Manuela und Bernd Andres
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